~Jubi*-Brot und
Laugen-Hufeisen

Bruhl. Als kreativ erwies sich wieder ein-
mal Volker Lutz in der Gorngasse. Der
Bruhler Backer, der in der Gorngasse nach
dem Motto arbeitet , Hier schafft man noch
mit Herz und Hand, hier lauft die Ware
nicht vom Band“ kreierte ein Jubilaums-
Brot, 850 Gramm schwer, und Laugen-
Hufeisen, die bel den Empfingen in der
Festhalle schon angeboten wurden.

Das ,Jubi-Brot” ist ¢in Bauernbrot mit
EKtrbiskernen aus selbstgefithrtem Sauer-
teig mit einem hohen Roggenanteil - es ist
in diesem Jahr standig im Programm, bei
groBeren Mengen empfiehlt sich die Vorbe-
stellung. Dies gilt noch mehr fiir die Hufei-
sen, ftir die Volker Lutz die Lauge selber
mischt und die Hufeisen von Hand
wtaucht®. Durch die Handarbeit, so Lutz,
ybleibt das Geback weich und trocknet
nicht go schnell aus®. Die Hufeisen werden
mit Sesam bestreut.

Auch bei groferen Mengen sichert Volker
Lutz punktliche Anlieferung der frischen
Ware zu. Vorbestelluingen werden in der
Bickerel in der Gorngasse 21 oder unter
Telefon 72221 entgegengenommen. gv
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